Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

400 g Pseni¢nog brasna
209 Svjezeg kvasca
230 ml Vode, mlake

3 Zlice Maslinovog ulja

0.5 Zlicice Secera

2 ligice ¢ Zaginsko bilie na
dalmatinski
2 7ligice ¢ Morska sol gruba

(KOTANYI

1881

o/

Aromaticni Stapici s rostilja
@ 60—90Min @ @

Priprema

1 Uzdjeli otopite kvasac i Se¢er u mlakoj vodi.

2 Dodajte brasno, maslinovo ulje, sol i zac¢insko bilje na dalmatinski i mijeSajte
kuhadom (cca 3-4 minute) ili ruéno da dobijete glatko tijesto.

3 Pokrijte i ostavite da se dize na toplom oko 30-45 minuta.

L4 Na pobrasnjenoj podlozi kratko zamijesite tijesto, podijelite tijesto i oblikujte
trake od cca. 20 cm.

5 Nadrvenudrsku od kuhace omotajte tijesto, lagano ga preklapajuéi.
6 Zagrijte peénicu na cca. 200 °C.

7  Stavite na pleh obloZen papirom za pecenje, poklopite i ostavite da odstoji
jos$ 15 minuta.

8 Pecite kruh oko 15 minuta, pazite da se ne pecée predugo. Pustite da se kruh
ohladi.

9  Prije posluzivanja zapecite kruh sa svih strana na rostilju.



