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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Pšeničnog br�šn�

20 g Svježeg kv�sc�

230 ml Vode, ml�ke

3 žlice M�slinovog ulj�

0.5 žličice Šećer�

2 žličice  Z�činsko bilje n�

d�lm�tinski

2 žličice  Morsk� sol grub�

Arom�tični št�pići s roštilj�
60—90 Min

Priprem�

1 U zdjeli otopite kv�s�c i šećer u ml�koj vodi.

2 Dod�jte br�šno, m�slinovo ulje, sol i z�činsko bilje n� d�lm�tinski i miješ�jte

kuh�čom (cc� 3-4 minute) ili ručno d� dobijete gl�tko tijesto.

3 Pokrijte i ost�vite d� se diže n� toplom oko 30-45 minut�.

4 N� pobr�šnjenoj podlozi kr�tko z�mijesite tijesto, podijelite tijesto i oblikujte

tr�ke od cc�. 20 cm.

5 N� drvenu dršku od kuh�če omot�jte tijesto, l�g�no g� prekl�p�jući.

6 Z�grijte pećnicu n� cc�. 200 °C.

7 St�vite n� pleh obložen p�pirom z� pečenje, poklopite i ost�vite d� odstoji

još 15 minut�.

8 Pecite kruh oko 15 minut�, p�zite d� se ne peče predugo. Pustite d� se kruh

ohl�di.

9 Prije posluživ�nj� z�pecite kruh s� svih str�n� n� roštilju.


