(KOTANYD)

Aromatyczne stone buteczki
@ 100—120 Min @ @

Przygotowanie

1 W misce zmieszaj make z drozdzami. Rozpus$¢ cukier i sél w cieptej wodzie i
wymieszaj z magka. Nastepnie dodaj mielony kminek i masto i wyrdb ciasto

na gtadka mase.

Sktadniki - llos¢ oséb: 3 2 Z ciasta uformuj mate kulki o wielkoéci piteczki golfowej. Utéz je na blasze do

¢ = Kotényi Produkte pieczenia (zostaw duzo miejsca miedzy matymi kulkami), a nastepnie

250 g Maka odstaw na okoto 15 minut.

1 0p. Drozdze, suszone 3 Gdy buteczki odpoczywaja, zmieszaj sode oczyszczong z wodg i doprowadz

do wrzenia.
11yzeczka  Cukier

4 Wrzué kazdg buteczke do ptynu na okoto 20 sekund. Nastepnie dobrze

150 ml Woda, ciepta

“o Mack odsacz. Umiesé ponownie na blasze do pieczenia i schtadzaj przez 40 minut.
g asfo

100g Soda oczyszczona 5 Rozgrzej piekarnik do temperatury 200°C i piecz butki przez 25 minut.

31 Woda

WSKAZOWKA: Jedz jeszcze ciepte, posmarowane $wiezg pasta.

1 tyzeczka ¢ Kminek mielony




