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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

3 kom J�j�

250 g Br�šn�

5 g  Morsk� sol grub�

50 ml Ml�ke vode

1 jušn� žlic� M�sl�c�

150 g N�rib�nog �rom�tičnog

punom�snog sir�

1 š�lic� Svježeg peršin�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

1 p�ket  Prženi Luk

Austrijski K�ssp�tzle / M�k�roni

s� sirom n� �ustrijski n�čin

40—50 Min

Priprem�

1 U velikoj zdjeli pomiješ�jte j�j� s� soli i br�šnom. Z�tim dok miješ�te dod�jte

vodu i n�st�vite miješ�ti tijesto. Z� to možete koristiti i mikser.

2 S�d� ost�vite tijesto d� odstoji 10 minut�. Z�tim pustite d� k�plje kroz

cjedilo z� Sp�tzle u kipuću sl�nu vodu. Sp�tzle z�kuh�jte, ocijedite i n� kr�ju

isperite hl�dnom vodom.

3 Gotove Sp�tzle st�vite u t�vu s otopljenim m�sl�cem. Pecite Sp�tzle dok ne

post�nu vruće. Z�tim umiješ�jte n�rib�ni sir i ost�vite d� se otopi s�

Sp�tzl�m�.

4 Poslužite s prženim lukom i m�lo svježeg peršin�.


