Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

Kb. 500 g stiitihez

200 g

140g
160 g
10g

1 csipet

100 g

100 g

Tojassargaja (kb. 10
tojasbdl)

Porcukor
Buzaliszt
¢ Bourbon vanilias cukor

@ Tengeri sé, durva
szem(i

Séargabarack lekvar

Csokolddémaz

(KOTANYI

1881

Babapiskéta
@ 30—45Perc @ X

Elkészités

1 Atojassargakat a porcukorral és a vanilids cukorral verjik habosra.
2 Adjuk hozza a lisztet, és keverjik simara.

3 Toltslik a tésztat egy habcsdvel ellatott habzsakba, és nyomjunk 2 cm
hosszUsagu csikokat egy stit6papirral bélelt tepsire.

L Susslk a siteményeket 180 °C-ra el6melegitett slitében légkeverésen 7-
8 percig.
5 Kenjlk meg a babapiskétak felét baracklekvérral, és ragasszuk ket Gssze a

bevonat nélkli felekkel.

6 Martsuk a sliteményeket csokoladémazba, és hagyjuk egy racson
megdermedni.



