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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

Kb. 500 g sütihez

200 g Toj�ss�rg�j� (kb. 10

toj�sból)

140 g Porcukor

160 g Búz�liszt

10 g  Bourbon v�níli�s cukor

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

100 g S�rg�b�r�ck lekv�r

100 g Csokol�dém�z

B�b�piskót�
30—45 Perc

Elkészítés

1 A toj�ss�rg�k�t � porcukorr�l és � v�níli�s cukorr�l verjük h�bosr�.

2 Adjuk hozz� � lisztet, és keverjük sim�r�.

3 Töltsük � tészt�t egy h�bcsővel ell�tott h�bzs�kb�, és nyomjunk 2 cm

hosszús�gú csíkok�t egy sütőp�pírr�l bélelt tepsire.

4 Süssük � süteményeket 180 °C-r� előmelegített sütőben légkeverésen 7-

8 percig.

5 Kenjük meg � b�b�piskót�k felét b�r�cklekv�rr�l, és r�g�sszuk őket össze �

bevon�t nélküli felekkel.

6 M�rtsuk � süteményeket csokol�dém�zb�, és h�gyjuk egy r�cson

megdermedni.


