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Elkészités

1 Atojassargakat a porcukorral és a vanilids cukorral verjik habosra.
2 Adjuk hozza a lisztet, és keverjik simara.

3 Toltslik a tésztat egy habcsdvel ellatott habzsakba, és nyomjunk 2 cm
hosszUsagu csikokat egy stit6papirral bélelt tepsire.

L4 Susslk a siteményeket 180 °C-ra el6melegitett stitében légkeverésen 7-8
percig.
5 Kenjlik meg a sitemények felét ribizlilekvarral, és ragasszuk 8ket Gssze a

bevonat nélklli felekkel. Ezutan készitsiik el a méazat.

6 A fehér bevondécsokoladét vagjuk aproéra, és egy fémtalban vizfliirds felett
olvasszuk meg.

7 Egy maésik gyorsforraléban olvasszuk fel a kékuszzsirt, és oldjuk fel benne a
Kotényi Orangina izesit6t.

8 Az olvasztott bevond csokoladét alaposan keverjlik el a fliszerkeverékkel,
martsuk bele a siteményeket, majd egy racson hagyjuk ket
megdermedni.



