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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A süteményhez

200 g Toj�ss�rg�j� (kb. 10

toj�sból)

140 g Porcukor

160 g Búz�liszt

10 g  Bourbon v�níli�s cukor

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

150 g Fehér bevonócsokol�dé

20 g Kókuszzsír

1 tk.  Or�ngin� fűszeres

ízesítő

100 g Ribizlilekv�r

B�b�piskót� ünnepi ki�d�sb�n
30—45 Perc

Elkészítés

1 A toj�ss�rg�k�t � porcukorr�l és � v�níli�s cukorr�l verjük h�bosr�.

2 Adjuk hozz� � lisztet, és keverjük sim�r�.

3 Töltsük � tészt�t egy h�bcsővel ell�tott h�bzs�kb�, és nyomjunk 2 cm

hosszús�gú csíkok�t egy sütőp�pírr�l bélelt tepsire.

4 Süssük � süteményeket 180 °C-r� előmelegített sütőben légkeverésen 7-8

percig.

5 Kenjük meg � sütemények felét ribizlilekv�rr�l, és r�g�sszuk őket össze �

bevon�t nélküli felekkel. Ezut�n készítsük el � m�z�t.

6 A fehér bevonócsokol�dét v�gjuk �prór�, és egy fémt�lb�n vízfürdő felett

olv�sszuk meg.

7 Egy m�sik gyorsforr�lób�n olv�sszuk fel � kókuszzsírt, és oldjuk fel benne �

Kot�nyi Or�ngin� ízesítőt.

8 Az olv�sztott bevonó csokol�dét �l�pos�n keverjük el � fűszerkeverékkel,

m�rtsuk bele � süteményeket, m�jd egy r�cson h�gyjuk őket

megdermedni.


