Sktadniki - llo§¢ osdb:
¢ = Kotanyi Produkte

Na ciasto

2659

509
11yzeczka
2 szt

759

60 ml

0.5 tyzeczki

1 szczypta

Nadzienie

159
100 g

709

60g

11yzeczka

Syrop

80 ml

130 g

Maka pszenna
Cukier puder
Suche drozdze
Jajka

Miekkie masto
Wody

Skérka cytrynowa

¢ S6l Morska jodowana

Kakao w proszku
Orzechy laskowe

Czekolada o zawarto$ci
kakao 70%

Rozpuszczone masto

¢ Cynamon mielony

Wody

Gruby cukier

(KOTANYI

1881

Babka z nadzieniem
czekoladowym i orzechami
laskowymi

@ — Min

Przygotowanie
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Wymieszaj make z cukrem, suchymi drozdzami i skérka cytrynowa.
Nastepnie dodaj wode i jajka oraz migkkie masto i sdl.

Przez minimum 10 minut wyrabiaj w robocie kuchennym. Ciasto umie$§é w
foremce, przykryji odstaw na minimum 4 godziny do wyro$niecia.

Czekolade rozpusé w kapieli wodnej, dodaj orzechy laskowe, rozpuszczone
masto, cynamon, kakao i cato§¢ wymieszaj.

Ciasto rozwatkuj, posmaruj nadzieniem i zroluj.
Tak przygotowane ciasto nalezy przeciaé na pétizaple$é warkocz.
Umieé¢ ciasto w foremce wytozonej papierem do pieczenia.

Przykryj wilgotna $ciereczka i odstaw w ciepte miejsce na 1,5 godziny do
wyroéniecia.

Foremke z ciastem przykryj folig aluminiowa i piecz w piekarniku
rozgrzanym do temperatury 190 °C przez okoto 40 minut.

Po 30 minutach nalezy zdja¢ folie i piec jeszcze przez 10 minut, az babka sie
zarumieni.

Zagotuj w garnku wode i cukier na syrop.
Gorace ciasto posmaruj syropem.

Po ostudzeniu w foremce, babke nalezy przetozyc¢ na talerz.



