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Bageta s pis¢ancjim filejem in
popeceno zelenjavo
@ 30—40Min @ D D

———a — Priprava

1 Piscangje fileje splaknite s hladno vodo in jih osusite s papirnato brisaco.

Sestavine 4 Porcije Marinirajte jih s son&ni&nim oljem in zadimbno mesanico Zar Magic dust
¢ = Kotanyi Produkte Kotanyi ter pustite, da se okusi premesajo. Maslo vzemite iz hladilnika.
) e . 2 Jajcevec narezite na rezine, zacinite s soljo in pustite 15 minut, da se
L celi Pis&andji fileji (po pribl. . . .. . ... L.
200 g) prepoji. Bu¢ko narezite na rezine, nato pa zacinite s soljo in poprom.
3 slice Son&ni¢nega olja 3 Pis¢angje fileje na Zaru pecite pribl. 3—4 minute na obeh straneh, nato pa jih
3 ylicke ¢ Zar magic dust, pustite pocivati.
zatimbna mesanica 4 Priprava zaginjenega masla: Zmeh&ano maslo zmesajte z zadimbno
0.5 celega  Jajdevca mesganico Zar Magic dust Kotanyi.
Tcela Bucka 5 Zelenjavo premazite z nekaj oljénega olja in pecite na zaru. Bageto
2 cela Paradiznika v grozdu razpolovite, notranjost premazite z maslom, zac¢injenim z za¢imbno
4 kosi Bagete mesanico Magic dust, in na kratko popecite na Zaru.
¢ Morska sol jodirana 6 Piscancje fileje narezite na rezine. ParadiZznika splaknite in nareZite na

L rezine. Popecene bagete napolnite z jajcevcem, bucko, rezinami
¢ Poper &rni mleti

pis¢ancjega fileja in paradiznika ter postrezite.
Oljéno olje

Za zad&injeno maslo

100 g Masla

1 zlica ¢ Zar magic dust,
zadimbna mesanica




