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Osszetevbk 8 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

4 db
100 g
500 g
180 g
1db

1 ek.

1 csomag
200 g
200 g
2 ek.
2 ek.

1db

3 ek.

@i,

Oszibarack
Kristalycukor
Mascarpone
Tejszin

Citrom
Porcukor

¢ Bourbon vanilias cukor
Babapiskéta
Amaretti keksz
Amaretto

Viz

¢ Bourbon vaniliarad,
egész

Barackszirup

(KOTANYI

1881

Barackos tiramisu
@ 180—200 Perc @ @

Elkészités

1 Ehhez az izletes nyari barackos tiramisuhoz az észibarackot vagjuk félbe,
magozzuk ki és vagjuk kis kockakra.

2 Ezutéan tegylk egy serpenyébe a kristalycukorral és hevitsik fel. Id6nként
megkeverve paroljuk kb. 10 percig, majd hagyjuk kihdlni. Révid ideig, 2-3
alkalommal botmixerrel apritsuk. A barackkompétbdl tegytink félre
korilbelll 5 ev6kanalnyit.

3 Atejszint a mascarponéval, a porcukorral, a vaniliarid kikapart magjaival és
a vanilids cukorral habverével keverjik el alaposan. Egy citrom héjat
reszeljiik le, és keverjik hozza.

4 A barackszirupot a vizzel és az amarettéval egy csészében keverjiik 6ssze. A
tepsit béleljik ki a babapiskétak felével. Ezutan ontsik le a szirupos keverék
felével és durvan morzsoljuk ré az amaretti felét.

5 Erre arétegre kenjiik r4 a mascarponekrém és a kompét felét. Ismételjik
meg a folyamatot.

6 Az utolsé réteget fedjik be a maradék kompéttal és krémmel. Diszitstk a
félretett kompéttal és néhany barackszelettel, majd tegyiik a hiitébe
legaldbb 2 éréra.



