Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

600 g
2db
4 db
1db
4 db
4 db
4 db
50 ml

3 tk.

Daralt marhahus
Flirtés paradicsom
Salatalevél
Lilahagyma
Csemegeuborka
Bacon
Hamburgerzsémle
BBQ szész

¢ Grill barbecue
fliszerkeverék

A kdposztasaldtédhoz

500 g
3 db
509
1 tk.

3 ek.

Fejes kdposzta
Sérgarépa
Majonéz
Cukor
Almaecet

¢ Tengeri sé, durva
szem(

¢ Feketebors, 8rolt

(KOTANYI

1881

BBQ sajtburger Coleslaw
salataval

@ 40—50 Perc @@ 0 ¢

Elkészités

1 Vékonyan szeleteljiik fel a fejes kdposztat, és sézzuk meg. Tegyik félre
legalédbb 10 percig.

2 Keverjik 6ssze a daralt marhahust a Kotanyi Grill Barbecue
fliszerkeverékkel, és formézzunk beléle 150 g-os hispogéacsakat.

3 Ak&posztasalata elkészitéséhez: Hdmozzuk meg és vékonyan szeleteljiik fel
a sargarépakat. Az ontet elkészitéséhez keverjik 6ssze a majonézt, a cukrot,
az almaecetet és egy nagy csipet Kotanyi borsot.

4 Nyomkodjuk ki a kdposzta levét, keverjlk &ssze a sargarépaval és az
ontettel, és hagyjuk dsszeérni.

5 Szeleteljik fel a paradicsomokat. Mossuk meg a saldtaleveleket. Vagjuk
karikara a hagymat, és szeleteljiik fel a csemegeuborkat.

6  Grillezziik a hamburgerpogécsakat mindkét oldalukon nagyjabdl 3-5 percig,
attdél fliggben, hogy mennyire atsilitve szeretnénk. A hdspogacsakat
gyakran forditsuk meg. Grillezziik meg a bacont. A grillezés végén
helyezziink egy szelet cheddar sajtot a hamburgerpogécsékra, és hagyjuk
kissé radolvadni.

7 Vagjuk fel a hamburgerzsémlét, és révid ideig grillezziik meg a belsejét.
Kenjik meg a zsémle alsé felét BBQ szdsszal. Helyezziink ré egy
salatalevelet, egy hamburgerpogécsat, paradicsomszeleteket,
hagymakarikakat, csemegeuborkat és bacont. Tegyuk ré a zsémlék tetejét
a hamburgerre. A kész hamburgert a kdposztasalataval egyutt talaljuk.



