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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

400 г З�мороженн�я ягодн�я

смесь

100 г Тертый кокос

100 г Молотый минд�ль

100 мл Кокосовое м�сло

4 ст. л. Мед

Цедр� лимон�

1 ст. л.  Кориц� молот�я

1 ч. л.  В�нильный с�х�р с

н�тур�льной в�нилью

0.5 ч. л.  К�рд�мон молотый

1 щепотк�  Соль морск�я

Ягодный кр�мбл

30—35 Мин.

Способ приготовления

1 Р�зморозьте ягоды в миске с водой, з�тем слейте воду. Выложите в

форму для выпечки и смеш�йте с половиной мед�.

2 Предв�рительно н�грейте духовку до 180°C.

3 Р�стопите кокосовое м�сло, доб�вьте кокосовые хлопья, минд�ль,

специи и в�нильный с�х�р, ост�льной мед и лимонную цедру и

тщ�тельно перемеш�йте.

4 Посыпьте ягоды крошкой и выпек�йте в духовке в течение 15 минут до

золотистой корочки.

5 Перед под�чей д�йте остыть.


