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Zut�ten für 20 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

100 g M�rillen

100 g Zucker

40 ml W�sser

80 ml M�rillenbr�nd

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

1 Stk.  Zimt g�nz

Beschwipste Gewürzm�rillen

45—50 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt werden die M�rillen gew�schen, h�lbiert und entkernt. Ein

mit kochend heißem W�sser �usgespültes Einm�chgl�s nehmen und die

M�rillen d�rin schlichten.

2 Die Zimtst�nge ebenf�lls hinzugeben. D�s V�nillem�rk �us der Schote

kr�tzen und mit dem Zucker und dem W�sser einm�l �ufkochen l�ssen und

�uskühlen l�ssen.

3 Anschließend die �usgekühlte Flüssigkeit mit dem M�rillenbr�nd verrühren

und über die M�rillen ins Gl�s gießen. Nun d�s Gl�s gut verschließen und

für 3 Mon�te vor Sonne geschützt ziehen l�ssen.


