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¢ = Kotanyi Produkte

Pentru aprox. 650 g de fursecuri
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Albusuri de ou (aprox. 3
buc.)

Zahar, granulat
Migdale, maruntite
Turtd dulce, méacinata

¢ Scortisoars micinata

¢ Sare de mare iodat3

Alune de padure, intregi

Glazurd de ciocolatd

(KOTANYI

1881

Bezele cu turta dulce
@ 15—-30 Min. @ )

Pregatire

1 Bate albusurile de ou cu zaharul granulat si sare pana cénd devin o
compozitie ferma.

2 Incorporeazi cu atentie migdalele tocate, firimiturile de turt3 dulce si
scortisoara Kotanyi.

3 Umple amestecul intr-o punga de ornat cu o duza perforata si creeaza
cercuri pe o tava de copt captusitd cu hartie de copt. Asazd o alund de
padure intreaga in mijlocul fiecarui cerc.

4 Coace-le intr-un cuptor preincélzit la 140 °C timp de aprox. 15 minute.

5 Inmoaie jumatate din fiecare bezea cu turtd dulce in glazura de ciocolat3 si
lasa-le deoparte pe un grilaj.



