Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

Pentru aluat:

600 g Faind alba
400 g Faina alba

1 Ou

2 Galbenusuri

¢ Sare de mare iodat3

709 Parmezan dat prin
rdzdtoare

2 linguri Lapte

¢ Verdeturi italiene

(KOTANYI

1881

Biscuiti cu parmezan si verdeturi
@ 40—-45Min. @ D D

Pregatire

1 Pentru aluat, se amesteca oul cu cele doud galbenusuri, fdina si untul moale.
Lasdm apoi s& se odihneasc3 la frigider pentru aproximativ 20 de minute.

2 Dup3 acest timp, stropim suprafata de lucru cu putina f&ina si intindem
aluatul, care trebuie s3 fie de aproximativ 2-3 mm grosime. Se taie cu
formele de biscuiti in forma de iepurasi. Se tapeteaza o tava cu hartie de
copt si se aseaza biscuitii, putin distantati.

3 Intr-un bol se amestecad parmezanul ras foarte fin cu Verdeturile italiene

L4 Se ung biscuitii cu lapte si apoi se stropesc cu amestecul de parmezan. Se
coc fursecurile la cuptor pentru aproximativ 10-12 minute pé&na cand branza
devine maro aurie si fursecurile sunt gata.



