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S�stojci 5 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

5 kom J�j�

100 g Šećer�

30 g Kukuruznog škrob�

1 žličic�  Vinski k�men

90 g Br�šn�

300 g M�sc�rpone�

1 žlic� Med�

1 žličic�  K�rd�mom mljeveni

0.5 žličice  Piment mljeveni

2 š�lice Svježih j�god�

Šećer u pr�hu

Biskvit kol�č s j�god�m� i
kremom od m�sc�rpone�

60—75 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 200°. Z� tijesto r�zdvojite žum�njke od bjel�nj�k� te ih

istucite u zdjeli s prstohv�tom soli. Prije nego što bjel�njci post�nu čvrsti,

umiješ�jte oko 3/4 šećer�. Žum�njke istucite s preost�lim šećerom dok ne

post�nu krem�sti. Dod�jte br�šno, kukuruzni škrob i pr�š�k z� pecivo. S�d�

p�žljivo umiješ�jte bjel�nj�k.

2 Tijesto r�sporedite n� pleh obložen p�pirom z� pečenje. Pecite u pećnici oko

15 minut�. Ob�vezno n�pr�vite test št�pićim� d� vidite je li tijesto pečeno.

3 Z� vrijeme pečenj� možete pripremiti kremu. M�sc�rpone pomiješ�jte s

medom, k�rd�momom i pimentom. Operite i n�režite j�gode.

4 Gotovo tijesto ost�vite d� se ohl�di. Z�tim tijesto prepolovite i obrežite

rubove. Donji dio prem�žite kremom od m�sc�rpone� i prekrijte j�god�m�.

N� vrh st�vite drugi dio tijest� i t�kođer prem�žite slojem kreme.

5 N� kr�ju opet st�vite j�gode i ost�vite u hl�dnj�ku oko s�t vremen�.


