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¢ = Kotanyi Produkte
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Ocet winny
Cukier
Sos Worcestershire

Zalewa z marynowanych
oliwek lub ogérkéw

Sok z cytryny

Drobno starta skérka z
cytryny

/¢ Rozmaryn ciety
¢ Bazylia otarta
Sok pomidorowy

Woédka lub bezalkoholowy
zamiennik

Léd w kostkach +
dodatkowo do podania

Przyprawa Tajin do
dekoracji krawedzi
szklanek

Czastka cytryny

Marynowane ogérki, liscie
selera, pomidorki
koktajlowe i oliwki do

dekoracji

(KOTANYI

1881

Bloody Mary
@ 10—15Min @@ D

Przygotowanie

1 W stoiku potacz ocet winny, cukier, sok z cytryny, skérke cytrynowa oraz
ziota Kotanyi. Mieszaj, az cukier catkowicie sie rozpusci. Wstaw do lodéwki
na kilka godzin, najlepiej na cata noc.

2 Przelej przygotowana mieszanke do dzbanka. Dodaj sos Worcestershire,
zalewe z marynowanych oliwek lub ogérkéw, sok pomidorowy, wédke oraz
I6d. Doktadnie wymieszaj.

3 Przetrzyj krawedzie czterech wysokich szklanek czastka cytryny. Rozsyp
przyprawe Tajin na matym talerzyku i zanurz w niej krawedzie szklanek.

L4 Napetnij szklanki lodem, a nastepnie przecedz koktajl do kazdej z nich.

5 Udekoruj szasztykami z oliwek, marynowanych ogérkéw, lisci selera,
pomidorkéw koktajlowych.



