(KOTANYD)

Bloody Mary
@ — Min.

Pregatire

Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

intr-un borcan, amestecati otetul din vin, zah#rul, sucul de ldmaie, coaja
rasa de ldmaie si ierburile aromatice Kotanyi. Amestecati padna cand zaharul
se dizolvd complet. Puneti la frigider pentru céteva ore, de preferat peste
noapte.

Turnati amestecul pregatit intr-o carafa. Adaugati sosul Worcestershire,
sucul de rosii, vodca si gheata, apoi amestecati bine.

2 linguri Otet din vin
2lingurite  Zahar Frecati marginile a patru pahare inalte cu o felie de lamaie. Presérati
o . condimentul Tajin pe o farfurie mica si treceti marginile paharelor prin
2 lingurite  Sos Worcestershire
acesta.

1lingura Zeama de la mésline sau

castraveti murati Umpleti paharele cu cuburi de gheata si strecurati cocktailul in fiecare
20 ml Suc de lEmaie pahar.

Coaja rass fin dela o Decorati cu frigarui din masline si castraveti murati.

lEamaie
1 lingurita ¢ Rozmarin tocat
1 lingurita ¢ Busuioc miruntit
450 ml Suc de rosii
210 ml Vodca sau alternativa

fara alcool
2 maini Cuburi de gheata, plus

extra pentru servire

Suc de lamaéie, pentru

marginea paharelor
2 linguri Condiment Tajin, pentru

marginea paharelor

Castraveti murati si
masline, pentru decor




