Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

100 g Ciocolaté cu lapte
309 Fulgi de porumb
309 Migdale, maruntite fin

1unvarfde ¢ Sare de mare iodats
cutit

1unvarfde ¢

cutit

(KOTANYI

1881

Bomboane crocante de
ciocolata cu chili si sare de mare

@ 20-30 Min. @ O

Pregatire

1 Topeste ciocolata la bain-marie.

2 Amesteca fulgii de porumb cu migdalele tocate si marunteste-le din nou
pentru a obtine o texturd mai fina.

3 Apoi adauga amestecul de fulgi de porumb si migdale in ciocolata topita si

amesteca.
L4 Foloseste dou3 linguri pentru a forma grédmajoare pe héartia de copt.

5 In final, presara un varf de cutit de sare de mare si chili de la Kotanyi. Las3
la racit doua ore pana se usuca.



