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Borsos narancslekvarral toltott
linzer

@ 60—90Perc @ @

Elkészités

1 A pitetészta elkészitése: Dolgozzuk Gssze sima tésztava a porcukrot, a vajat,

Osszetevsk 4 f6 részére a lisztet, a tojasokat, a Bourbon vanilias cukrot és a narancshéjat.
¢ = Kotanyi Produkte Csomagoljuk folpackba, és pihentessik a hiitében egy orat.

2 Melegitsik el a stitét 180 °C-ra.
A pitetésztahoz

3 Nyujtsuk ki a tésztat koriilbelll 3 mm vastagsagura. Kekszkisziréval

8009 Bizaliszt szaggassunk a tésztabdl sima és lyukas kdroket.
200 g Vaj . i . . .
L Alekvar elkészitése: Tegylik egy edénybe a narancslekvart egy narancs
%9 Poreukor levével és lereszelt héjaval egylitt. Fézziik 5 percig, majd fliszerezziik izlés
1 Tojas szerint 8rolt borssal.
59 ¢ Bourbon vanfias cukor 5 Sussiik a kekszeket aranybarnéra 10 perc alatt. Hagyjuk kih(lni. A Iyukas
kekszeket szérjuk meg porcukorral.
A lekvarhoz 3
6 Kenjik meg a lekvarral a sima kekszeket, és ragasszuk a tetejlikre a lyukas
1009 Narancslekvar stiteményeket. Taroljuk légmentesen zarédé dobozban.
6 ek. Narancslé
1 ek. Reszelt narancshéj
2 tk. @ Feketebors, 8rélt




