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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

100 g T�mne čokol�de

125 g M�sl�c�

2 J�j�

125 g Smeđeg šećer�

1 jušn� žlic� Inst�nt k�ve

100 g Br�šn�

1 jušn� žlic� K�k��

50 g Kreme od kesten�

125 ml Sl�tkog vrhnj� z� tučenje

1 p�ketić� St�biliz�tor� z� kremu

1 č�jn�

žličic�

Pr�šk� z� pecivo

70 g Sir� m�sc�rpone

2 p�ketić�  Bourbon V�nilin Šećer

1 jušnih

žlic�

 Medenj�ci mješ�vin�

z�čin�

Božićn� drvc� od medenj�k� i
čokol�de

50—60 Min

Priprem�

1 Z� pripremu božićnih drv�c�: Otopite čokol�du i m�sl�c u m�njoj posudi, u

mikrov�lnoj ili prethodno z�grij�noj pećnici i odložite n� str�nu.

2 Pomiješ�jte j�j� s� smeđim šećerom, pr�hom k�ve i bourbon v�nilin

šećerom, � z�tim umiješ�jte mješ�vinu r�stopljene čokol�de i m�sl�c� te

kremu od kesten�.

3 Pomiješ�jte br�šno, k�k�o, prstohv�t soli, pr�š�k z� pecivo i mješ�vinu

z�čin� Medenj�ci, umiješ�jte u preost�lo tijesto i miješ�jte.

4 N�m�stite k�lup od 20 cm ili g� obložite p�pirom z� pečenje te z�grijte

pećnicu n� 160 °C (320°F). Izlijte tijesto u lim i pecite približno 30 minut�.

5 Izv�dite iz pećnice, ost�vite d� se hl�di i oštrim nožem n�režite n� četvrtine,

� z�tim sv�ku četvrtinu prepolovite k�ko biste dobili 8 trokut�. Izr�vn�jte

oble rubove.

6 Št�pnim mikserom istucite vrhnje te umiješ�jte st�biliz�tor z� kremu i

Bourbon v�nilin šećer. P�žljivo umiješ�jte m�sc�rpone, premjestite u vrećicu

z� ukr�š�v�nje i dekorir�jte trokute.

7 Z�bijte prelomljene št�piće z� Mik�do u trokute k�ko biste dobili drvc�,

ukr�site zvjezdic�m� ili perlic�m� šećer� i uživ�jte!


