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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� kol�čiće

240 g M�sl�c�

150 g Šećer� u pr�hu

130 g Lješnj�k�, mljevenih

250 g Br�šn�, pirovog

5 g  Klinčić mljeveni

5 g  Cimet mljeveni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Z� gl�zuru

150 g Šećer� u pr�hu

20 g Sok�, crvenog (primjerice

od trešnje ili grožđ�)

1 p�kir�nje  Kuh�no vino mješ�vin�

z�čin�

Božićni kol�čići s gl�zurom od
kuh�nog vin�

30—45 Min

Priprem�

1 Umijesite m�sl�c sobne temper�ture s� šećerom u pr�hu, lješnj�cim�,

pirovim br�šnom, Kot�nyi cimetom, mljevenim klinčićem i morskom soli k�ko

biste dobili tijesto.

2 Tijesto hl�dite n�jm�nje 1 – 2 s�t�.

3 Z�tim r�zv�lj�jte tijesto n� debljinu od približno 3 mm i izrežite g� okruglim

k�lupom z� kekse (približnog promjer� 6 cm).

4 Prepolovite ih i st�vite n� obloženi lim z� pečenje i pecite 7 – 8 minut� n�

180 °C u prethodno z�grij�noj pećnici. Ost�vite kol�čiće d� se ohl�de i

pripremite gl�zuru.

5 Prosijte šećer u pr�hu kroz fino sito.

6 Kot�nyi mješ�vinu z�čin� z� kuh�no vino r�stopite u soku, � z�tim umiješ�jte

šećer u pr�hu k�ko biste dobili gl�tku smjesu.

7 Ako gl�zur� nije željene gustoće, umiješ�jte još m�lo šećer� u pr�hu ili sok�.

8 Kol�čiće ukr�site gl�zurom s pomoću, n� primjer, žlice.


