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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� piškote

240 g M�slo

150 g Sl�dkor v pr�hu

130 g Lešniki, mleti

250 g Mok�, pirin�

5 g  Klinčki mleti

5 g  Cimet mleti

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Z� preliv

150 g Sl�dkor v pr�hu

20 g Sok, rdeč (npr. višnjev �li

grozdni)

1 vreč.  Kuh�no vino, z�čimbn�

meš�nic�

Božični piškoti s prelivom z
okusom kuh�neg� vin�

30—45 Min

Pripr�v�

1 M�slo sobne temper�ture zmeš�jte s sl�dkorjem v pr�hu, lešniki, pirino

moko, cimetom Kot�nyi, mletimi klinčki in morsko soljo Kot�nyi, d� dobite

testo.

2 Testo hl�dite vs�j 1–2 uri.

3 N�to testo r�zv�lj�jte n� debelino pribl. 3 mm in izrežite z okroglim

modelčkom z� piškote (premer pribl. 6 cm).

4 Prepolovite in položite n� pek�č, obložen s peki p�pirjem, ter pecite v

predhodno segreti pečici 7–8 minut n� 180 °C. Pustite, d� se piškoti ohl�dijo

in pripr�vijo n� preliv.

5 Sl�dkor v pr�hu presejte skozi fino cedilo.

6 V soku r�ztopite z�čimbno meš�nico z� kuh�no vino Kot�nyi in vmeš�jte

sl�dkor v pr�hu, d� dobite gl�dko zmes.

7 Če preliv nim� želene teksture, po potrebi vmeš�jte še m�lo sl�dkorj� v

pr�hu �li sok�.

8 Piškote okr�site s prelivom, pri tem si l�hko n� primer pom�g�te z žlico.


