Ingredients 6 Portions
¢ = Kotanyi Produkte

509 Mésla

1 kus Cibule

3 pol.lz. ¢ Americké brambory

250¢g Brambor, vhodné na
vareni

125 ml Bilého vina, suché

700 ml Zeleninového vgvaru

200 ml Smetany

1 pol.lz. @ Archive: Veggy Classic

1 $petka @ Pepf derng mlety
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Bramborova polévka s pérkem
@ — Min
Preparation

1 Oloupeijte cibuli a nakréjejte ji na malé kostic¢ky. Pérek omyjte a nakréjejte
na platky.

2 Brambory oloupejte a nakrajejte na malé kosticky.

3 Na panvi rozehfejte maslo a osmahnéte na ném cibuli. Pfidejte pdrek a
brambory a osmahnéte je stejngm zplsobem. PFidejte smés kofenina
brambory a kratce orestujte, poté podlijte bilgm vinem.

L Prilijte zeleninovy vgvar a varte alespor 15 minut, dokud brambory

nezméknou.

5 Pridejte smetanu a ruénim mixérem ji rozmixujte najemno. Dochutte soli a
peprem.

HINT: Tip: Abyste se vyhnuli zbytec¢nému stresu béhem velkého

vecera, mUZete polévku pripravit uz vecer predtim.



