Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

2 Bréanza feta
felii/pachete

20 buc Rosii cherry colorate
10 buc Masline verzi & negre
10 buc Capere

7 linguri Ulei de masline

2 buc Crengute de cimbru

2 buc Crengute de rozmarin
1 buc Ceapa alba

1 cétel Usturoi

3 linguri ¢ Bio Verdeturi

Mediteraneene cu sare de
mare

(KOTANYI

1881

Branza Feta la cuptor
@ 35-45Min. @ DD

Pregatire

1 Se taie ceapa in fasii fine si se zdrobeste usturoiul. Se spal3 rosiile si se
preincélzeste cuptorul la 150°.

2 Intr-un vas se aseaza brénza feta si se acopera cu ceapa, usturoiul, rosiile,
maslinele si caperele.

3 Se amestecd uleiul de méasline cu verdeturile de asezonare de la Kotanyi si se
toarnd generos peste legume. Se aseaza crengutele de rozmarin si cimbru
peste branza.

4  Se d3 totul la cuptor pentru10-20 de minute.

5 Sugestie de consum: Preparatul este servit cald cu lipie proaspata.



