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Ингредиенты 8 Порции
 = Kot�nyi Produkte

200 г Молоко

30 г Свежие дрожжи

500 г Пшеничн�я мук�

60 г С�х�р-песок

3 шт. Яичные желтки

8 г Ром

8 г Соль

55 г М�сло

8 г  В�нильный с�х�р с

н�тур�льной в�нилью

Для укр�шения

1 шт. Яичные белки для

взбив�ния

Изюм, семен� м�к� или

цветной с�х�р

Новогоднее печенье

60—70 Мин.

Способ приготовления

1 Для приготовления тест� сн�ч�л� взбейте желтки. З�тем вылейте их в

молоко и взбив�йте вместе с с�х�ром, бурбонной в�нилью и

ромом.З�тем р�скрошите и р�створите в смеси дрожжи. Доб�вьте муку

и соль.

2 Смеш�йте с м�слом комн�тной темпер�туры и з�месите тесто. Н�кройте

и ост�вьте подходить в течение 30 минут.

3 Р�зогрейте духовку до 180 °C в режиме конвекции.

4 Р�зделите тесто н� 12 кусочков и сдел�йте "к�пли" из 8. Еще из двух

ч�стей сдел�йте 16 м�леньких ш�риков, � из ост�вшивших двух -

длинные полоски и переплетите их.

5 Теперь соберите С�нту, к�к пок�з�но н� фото. См�жьте готовые фигурки

яйцом и укр�сьте семен�ми м�к�, изюмом или цветным с�х�ром.

6 Выпек�йте бриоши С�нт� в р�зогретой духовке около 25 минут до

золотистого цвет�.


