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Sest�vine 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Mlek�

30 g Svežeg� kv�s�

500 g Moke

60 g Sl�dkorj�

3 Rumenj�ki

8 g Rum�

8 g Soli

55 g M�sl�

8 g  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 Belj�k z� prem�z

Rozine, m�k, sl�dkor z�

dekor�cijo

Brioš božički

60—70 Min

Pripr�v�

1 Z� testo n�jprej stepite rumenj�k�. N�to umeš�jte mleko, sl�dkor, Bourbon

v�nilijev sl�dkor in rum. N�drobite in r�ztopite kv�s ter dod�jte moko in sol.

2 Z m�slom n� sobni temper�turi vse skup�j zgnetite v gl�dko testo, pokrijte

in pustite vzh�j�ti približno 30 minut.

3 Testo r�zdelite n� 12 kosov in iz osmih oblikujte k�pljice. Iz dveh kosov

oblikujte 16 m�jhnih kroglic, iz preost�lih dveh kosov p� oblikujte dolge niti

in jih zvijte.

4 Vse kose sest�vite v Božičke. Prem�žite jih z belj�kom ter po želji okr�site z

m�kom, rozin�mi in sl�dkorjem.

5 Božičke pecite v pečici segreti n� �t 180 °C približno 25 minut, d� post�nejo

zl�te b�rve.


