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Pregatire

1 Pentru aluat, bateti maiintai galbenusul de ou. Apoi amestecati laptele,
zaharul, baton vanilie de bourbon si romul. Acum se sfarama si se dizolva

drojdia. Apoi addugati faina si sarea.

Ingrediente 8 Portii 2  Se frdmanta intr-un aluat neted cu untul la temperatura camerei, se

¢ = Kotényi Produkte acoper3 si se las3 la dospit aproximativ 30 de minute.

200 g Lapte 3 Preincalziti cuptorul la 180 °C.
309 Drojdie, proaspété 4 Impartiti aluatul in 12 buciti si folositi opt pentru a forma picaturi. Folositi
500 g F&in& de grau incé douad bucati pentru a forma 16 bile mici si din celelalte doua buciti,
60g Zahr, granulat formati suvite lungi si résuciti-le.
3 buc Gilbenusuri de ou 5 Acum toate piesele pot fi asamblate. Ungeti Mosul terminat cu albus si
o decorati cu seminte de mac, stafide si zahar decorativcum preferati.
8g Rom, esenta
8g Sare 6 Coaceti briosele in cuptorul preincélzit la 180 °C pentru aproximativ 25 de
minute pana devin aurii.
559 Unt
8¢g ¢ Baton vanilie de

Bourbon intreg

Pentru decorare

1 buc Albus de ou pentru uns

Stafide, mac, zahar
decorativ dupa preferinta




