
1 / 1

Ingrediente 8 Porții
 = Kot�nyi Produkte

200 g L�pte

30 g Drojdie, pro�sp�t�

500 g F�in� de gr�u

60 g Z�h�r, gr�nul�t

3 buc G�lbenușuri de ou

8 g Rom, esenț�

8 g S�re

55 g Unt

8 g  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

Pentru decor�re

1 buc Albuș de ou pentru uns

St�fide, m�c, z�h�r

decor�tiv dup� preferinț�

Brioșe Moș Cr�ciun
60—70 Min.

Preg�tire

1 Pentru �lu�t, b�teți m�i înt�i g�lbenușul de ou. Apoi �mestec�ți l�ptele,

z�h�rul, b�ton v�nilie de bourbon și romul. Acum se sf�r�m� și se dizolv�

drojdi�. Apoi �d�ug�ți f�in� și s�re�.

2 Se fr�m�nt� într-un �lu�t neted cu untul l� temper�tur� c�merei, se

�coper� și se l�s� l� dospit �proxim�tiv 30 de minute.

3 Preînc�lziți cuptorul l� 180 °C.

4 Împ�rțiți �lu�tul în 12 buc�ți și folosiți opt pentru � form� pic�turi. Folosiți

înc� dou� buc�ți pentru � form� 16 bile mici și din celel�lte dou� buc�ți,

form�ți șuvițe lungi și r�suciți-le.

5 Acum to�te piesele pot fi �s�mbl�te. Ungeți Moșul termin�t cu �lbuș și

decor�ți cu semințe de m�c, st�fide și z�h�r decor�tiv cum prefer�ți.

6 Co�ceți brioșele în cuptorul preînc�lzit l� 180 °C pentru �proxim�tiv 25 de

minute p�n� devin �urii.


