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Ingrediencie 8 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

200 g Mlieko

30 g Droždie, čerstvé

500 g Pšeničn� múk�

60 g Kryšt�lový cukor

3 ks V�ječné žĺtky

8 g Rum

8 g Soľ

55 g M�slo

8 g  V�nilkový cukor

Bourbon

N� dekor�ciu

1 ks V�ječný bielok n� potretie

Hrozienk�, m�k, ozdobný

cukor podľ� vkusu

Brioškový Mikul�š
60—70 Min

Prípr�v�

1 N� cesto n�jskôr vyšľ�h�me žĺtk�. Potom z�šľ�h�me mlieko, cukor, v�nilkový

cukor Bourbon � rum. Ter�z rozdrobíme � rozpustíme droždie. Potom

prid�me múku � soľ.

2 S m�slom izbovej teploty vymiesime hl�dké cesto, prikryjeme � nech�me �si

30 minút kysnúť.

3 Rúru v teplovzdušnom režime predhrejeme n� 180 °C.

4 Cesto rozdelíme n� 12 kusov � z ôsmich vytvorte kv�pky. Pomocou ď�lších

dvoch kúskov vytv�rujeme 16 m�lých guľôčok � zo zvyšných dvoch kúskov

vytvoríme dlhé pr�mene � z�točíme ich.

5 Ter�z je možné spojiť všetky diely. Hotového Mikul�š� potrieme v�ječným

bielkom � ozdobíme m�kom, hrozienk�mi � ozdobným cukrom podľ� vkusu.

6 Briošku pečieme v predhri�tej rúre n� 180 °C �si 25 minút dozl�tist�.


