(KOTANYI

1881

Sllahané hnedé maslo s
bylinkami a smazenou cibulou

@ 15—20 Min

Priprava

1V malej panvici rozohrejte maslo a zahrievajte ho na stredne nizkej teplote,
Ingrediencie 6 Porcie kgm neza&ne penit.

¢ = Kotanyi Produkt v o . ¢ L I L% .
crangtrrodukte 2 Pokracujte v ohrievani, kgm na povrchu nevzniknd hnedé kvrny. Rgchlo

250 g Maslo stiahnite z oha a preced’te cez jemné sitko.

1PL ¢ Pripravok s koreninami 3 Vychladnuté maslo vyslahajte ruéngm mixérom do peny. Pridajte zmes
na Bylinkové maslo korenia na bylinkové maslo a este kratko premiesajte. Nakoniec opatrne

1PL Restovana cibul'a pridajte osmazenu cibulu a Eerstvo nasekanu petrzlenovi vitat.

1PL Nasekan4 petrzlenova 4 Pomocou potravinarskej félie ho sto¢ime do rolddy a dame vychladit do
viiat, Cerstva chladnigky.

NAPOVEDA: Tip: Maslo mézete vytvarovat aj do hviezdigiek pomocou
silikénovych formiciek.




