Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

440 ml
1ks
300 ml
4 PL

4 ks

4 ks
4 ks
2 ks

4 ks

Brusnicovy dzis
Citrén

Sumivé vino
Brusnice, Cerstvé

Kolieska pomaranc¢a
(Berstvé alebo sugené)

Vetvicky rozmarinu
¢ Skorica cela
¢ Vanilka Bourbon

¢ Badian cel

Pridajte kocky l'adu podla
chuti

(KOTANYI

1881

Brusnicova korenista Mimosa
@ 10—15Min @@ @

Priprava

1 Vyskrabte vanilkovi duZinu z luskov a rozdel'te ju do 4 poharov. Teraz
pridajte do pohéarov brusnicov( dZus a $umivé vino. Stavu z citréna rozdel'te
do pohérov a znova premiesajte.

2 Do kazdého pohéra pridajte jednu polievkovu lyzicu €erstvich brusnic a
ozdobte tycinkou skorice a badidnom. Tieto koreniny dodaju Mimose
nadherne aromatickd chut.

3 Pridajte platok pomaranca a mall vetvicku rozmarinu do kazdého pohéra
pre vaésiu rozmanitost chuti. V pripade potreby doplrite kockamil'adu a
va$a lahodné brusnicova Mimosa je hotova.



