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S�stojci 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 l Vode

1 žlic� Ulj�

1 kom Konzerv� crvenog gr�h�

(400 g)

300 g Krumpir�

1 kom Mrkv� (kolutići)

200 g Št�pić� celer�

2 žlice Koncentr�t� r�jčice

1 vrećic�  Quick & E�sy z� V�riv�

50 g B�by špin�t�

P�rmez�n�, z�

posluživ�nje

Brzo v�rivo od gr�h�
25—30 Min

Priprem�

1 Krumpir ogulite i n�režite n� 1*1 cm kockice. Ogulite mrkvu te ju n�režite k�o

i celer n� kolutiće širine 0,5 cm. Operite špin�t i n�rez�no povrće.

2 Z�grijte ulje u većem loncu i dod�jte krumpir, mrkvu i celer. Pržite povrće 3

minute, dod�jte koncentr�t r�jčice i Kot�nyi Quick&E�sy mješ�vinu z�čin�

z� v�rivo te pržite još 2 minute.

3 Ulijte 2 l kipuće vode i kuh�jte 15 minut�. Ocijedite konzervu gr�h� i dod�jte

u povrće te n�st�vite kuh�ti još 10 minut�. M�knite v�rivo s v�tre, dod�jte

špin�t i promiješ�jte.

4 Poslužite uz n�rib�ni p�rmez�n i tostir�ni kruh.


