(KOTANYI

1881

Buckina alzaska pica (tarte
flambée) s ceSnjevimi paradizniki
in olivami

@ 20-30Min @ O D

Priprava

Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte 1 Neolupliene buéke po dolZini narezite na trakove, debele pribl. 3 mm.
1zavitk  Pripravijencga testa za Zadinite z morsko soljo in dajte na stran.

pico 2 Ze pripravijeno testo za pico poloZite na nizek pekad, oblozen s papirjem za
3 Bucke peko.
150 g Kisle smetane 3V skledizmesaijte kislo smetano in lustrek. Po okusu zacinite z morsko soljo in
80g Cegnjevih paradiznikov mletim poprom ter premazite po testu.
L0g Razko¥&icenih &rnih oliv 4 Pedico segrejte na 220 °C.
1Zlica ¢ Lustrek narezani 5 Trakove bu&k osusite s kuhinjsko krpo in razporedite po pici. Cenjeve
1 $&epec ¢ Morska sol jodirana paradiznike nareZite na rezine. Z njimi in olivami obloZite pico.
1 $&epec ¢ Poper &rni celi 6 Vstavite v pecico in pri vkljuéenem ventilatorju pecite 10—-15 minut na 220

°C, da pica zlato porjavi. Postrezite $e vroco.




