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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 z�vitek Pripr�vljeneg� test� z�

pico

3 Bučke

150 g Kisle smet�ne

80 g Češnjevih p�r�dižnikov

40 g R�zkoščičenih črnih oliv

1 žlic�  Luštrek

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

1 ščepec  Poper črni celi

Bučkin� �lz�šk� pic� (t�rte
fl�mbée) s češnjevimi p�r�dižniki
in oliv�mi

20—30 Min

Pripr�v�

1 Neolupljene bučke po dolžini n�režite n� tr�kove, debele pribl. 3 mm.

Z�činite z morsko soljo in d�jte n� str�n.

2 Že pripr�vljeno testo z� pico položite n� nizek pek�č, obložen s p�pirjem z�

peko.

3 V skledi zmeš�jte kislo smet�no in luštrek. Po okusu z�činite z morsko soljo in

mletim poprom ter prem�žite po testu.

4 Pečico segrejte n� 220 °C.

5 Tr�kove bučk osušite s kuhinjsko krpo in r�zporedite po pici. Češnjeve

p�r�dižnike n�režite n� rezine. Z njimi in oliv�mi obložite pico.

6 Vst�vite v pečico in pri vključenem ventil�torju pecite 10–15 minut n� 220

°C, d� pic� zl�to porj�vi. Postrezite še vročo.


