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Bugki

Oljénega olja

Ceénjevih paradiznikov
Pest rukole

Nastrganega parmezana

¢ Toskana, za&imbna
mesanica

¢ Morska sol jodirana

4 Poper ¢&rni celi

(KOTANYI

1881

Buckini Spageti s ¢eSnjevimi
paradizniki in rukolo
@ 20-30Min @ DD

Priprava

1 Sspiralnim rezalnikom nareZite dolge trakove buck in jih dajte na stran.

2V ponvi segrejte olj¢no olje ter prazite ¢eSnjeve paradiznike, dokler ne
upadejo in se zmeh¢ajo.
3 Vmesajte zacimbno mesanico Toskana, nadaljujte s prazenjem ter po okusu

zacCinite z morsko soljo in mletim poprom.

4V ponevdodajte buckine S§pagete, pomesajte s paradizniki in na kratko
obrnite.

5 Spagete nadevajte na kroZnike ter jih obloite z rukolo in potresite s
parmezanom.



