Ingrediente 2 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

400 ml Lapte de cocos cu orez
1 bucata Coaja de lamaie

659 Budincd de orez

100 g Capsune, proaspete

1 lingurd Fulgi de nuca de cocos
1 lingura Miere

0.5 linguritd @ Cardamom macinat

(KOTANYI

1881

Budinca de orez cu nucsoara si
lapte de cocos

@ 30—40 Min. @ D

Pregatire

1 Inc3lzeste laptele de cocos cu orez intr-o tigaie cu nucsoara micinat3. Las3
coaja de laméie sa se infuzeze in lapte cateva minute, apoi scoate-o.

2 Amestec3 orezul cu laptele de cocos si lasd-le s3 fiarba incet la foc mic timp
de 30 de minute. Amestecd din cand in cand.

3 labudinca de orez de pe foc si las-o s& se raceasca 15 minute.

4 Indeparteaza coditele capsunelor, taie cdpsunele in patru si incorporeaza-le
cu atentie in budinca de orez.

5 Umple bolul cu budinca de orez, presara fulgii de nuca de cocos, indulceste
cu miere si savureaza.



