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Buteczki z boczkiem i cheddarem
@ 6070 Min @ @

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 12

¢ = Kotanyi Produkte

W misce wymieszaj make, cukier, proszek do pieczenia oraz szczypte
pieprzu i soli. Wymieszaj z cebulowo-ziotowa przyprawa do chleba Kotanyi.
Teraz dodaj pokrojone na mate kawatki zimne masto i wyréb rekoma, az
powstanie piaszczysta masa. Nastepnie wiéz do lodéwki na 10 minut i
schtodz? catosé.

W drugiej misce wymieszaj jajko, mleko i §mietane. Wtéz do lodéwki na 10

300 g Maka
minut.
125 g Masto
Ligzeczki  Proszek do pieczenia Na patelni rozgrzewamy odrobine oliwy z oliwek i smazymy kostki boczku,
az beda chrupiace.
1 szt Bio Jajo
60 mi Miok Teraz mase jajeczng mozna krétko wymieszaé z ciastem, kostkami boczku i
m eKo
startym serem. Uwazaj, aby nie ugniata¢ zbyt mocno. Nastepnie wtéz do
80g Bita $mietana 2 Ls . .
lodéwki na kolejng godzine.
1 miynek ¢ S6l Morska . . . .. (2 .
o Po tej godzinie rozwatkuj ciasto na grubosé¢ okoto 2,5 cm i za pomoca
gruboziarnista jodowana
okragtej foremki wycinaj kota.
1 miynek ¢ Pieprz Czarny ziarnisty
Piecz w piekarniku nagrzanym na gérna i dolng temperature 180° przez 8
60g Bekon pokrojony w kostke i P R 9 i Y 9 a a L. P ¢ L. P
minut. Nastepnie zmniejsz temperature do 160° i piecz buteczki jeszcze
100 g Tarty Ser Cheddar . . . . 2 .
przez 7 minut. Na koniec powinny mie¢ ztocistobrazowy kolor.
11yzka Przyprawa do chleba z
cebulka i ziofami Kotanyi
11yzka Oliwa z oliwek




