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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A bund�s olív�hoz

200 g Olív�bogyó, n�gy,

m�gozott

150 g M�nchego s�jt

1 db Toj�s

60 g P�nko morzs�

6 ek Liszt

500 ml Ol�j � sütéshez

A chilis m�jonézhez

3 gerezd Fokh�gym�

3 db Toj�ss�rg�j�

200 ml Olív�ol�j

2 ek Citromlé, frissen f�cs�rv�

1 csipet  Birdseye Chili

1 csipet  Him�l�j� só

1 csipet  Feketebors, egész

Bund�zott olív� chilis m�jonézzel
30—40 Perc

Elkészítés

1 Először � chilis m�jonézt készítjük el. Ehhez megh�mozzuk és szétzúzzúk �

fokh�gym�t. M�jd hozz��djuk � toj�ss�rg�j�t, � sót, � borsot és � Birdseye

Chilit.

TIPP :  Minden hozz�v�ló szob�hőmérsékletű legyen.

2 A hozz�v�lók�t egy m�g�s edényben botmixerrel fehéredésig és krémesre

keverjük. Ehhez először cseppenként �djuk hozz� �z ol�j�t, később pedig

foly�m�tos keverés közben l�ss�n öntjük bele � m�r�dékot. Ezut�n

citromlével és � fűszerekkel ízesítjük. Hűtőbe tesszük.

3 Minden kim�gozott olív�bogyób� egy kis m�nchego-t teszünk, m�jd

előkészítjük � p�níroz�shoz � lisztet, � felvert toj�st és � p�nkót.

4 A megszokott módon bep�nírozzuk �z olív�bogyók�t. M�jd �z ol�jb�n

�r�nyb�rn�r� sütjük. H� kész, konyh�i p�pírtörlőre szedjük.

5 A ropogós olív�bogyók�t � chilis m�jonézzel és � többi t�p�s-sz�l együtt

t�l�ljuk.


