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Bundeva keksicéi
@ 100—120 Min @ ¢

Priprema

1 Uzdjelu dodajte maslac, Secer, sol i cimet te miksajte na srednjoj jacini dok
se sastojci ne sjedine, oko 3 minute. Dodajte brasno i vodu te kratko sjedinite

dok se sastojci ne povezu.

Sastojci 4 Porcije 2 Prebacite tijesto na podlogu, oblikujte ga u disk, omotajte u plasti&nu foliju i
¢ = Kotanyi Produkte ostavite u hladnjaku sat vremena.

150 g Glatkog bragna 3 Zagrijte peénicu na 170 °C s ukljuéena oba grijaca, bez ventilacije. Ohladeno

1 prstohvat @ Kuhinjska sol tijesto prebacite na pobrasnjenu podlogu i razvaljajte u krug debljine 1 mm.

Od papira za pecenje izrezite oblik bundeve pa ga prislonite na tijesto i

759 Maslaca, sobne ..
temperature izreZite 8 bundeva.

20g Sedera L Nasredinu 4 bundeve stavite Zli¢icu dzema pa razmazite. Preostalim

1 3lica Vode bundevama, koje su bez dzema, izrezite o¢i, nos i usta pa ih stavite na
bundeve s dzemom i poklopite. Pritisnite rubove vilicom i prebacite na papir

1 zligica ¢ Cimet mljeveni . .
za pecenje.

Lt Zligice Crvenog dzema (jagoda,

vignja, ribizl ili malina) 5 Pecite keksi¢e 12-15 minuta, odnosno dok ne postanu zlatnozuti. Pecene

keksi¢e prebacite na reSetku i ostavite da se ohlade pa posluzite.
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