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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom Lisn�tog tijest�

1 kom J�je

2 kom J�buke

0.5

p�kir�nj�
 S�vij�č� od j�buk�

Mješ�vin� z�čin�

2 jušne žlice Limunovog sok�

2 jušne žlice Šećer�

Bundeve od lisn�tog tijest� z�
Noć vještic�

30—35 Min

Priprem�

1 J�buke ogulite, očistite od koštic� i n�rib�jte. Z�tim smjesu n�rib�nih j�buk�

st�vite u veliku zdjelu i pomiješ�jte s pol� vrećice mješ�vine z�čin� z�

s�vij�ču od j�buk�.

2 Smjesi dod�jte gr�nulir�ni šećer, sok od limun� i pustite d� odstoji. U

međuvremenu r�zvijte lisn�to tijesto te pomoću k�lup� izrežite g� u obliku

bundeve. N� jednoj polovici tijest� n�pr�vite lice bundeve.

3 Umutite žum�nj�k od jednog j�jet�. Z�tim r�sporedite m�lo smjese od

j�buk� po sredini tijest�. Prem�žite rubove s m�lo žum�njk�, � z�tim

polovicu tijest� s licem st�vite preko i pritisnite rubove vilicom.

4 Dobivene štrudle u obliku bundev� prem�žite žum�njkom te st�vite n� lim

obložen p�pirom z� pečenje. Pecite ih 15 minut� n� 200°.

5 Prije posluživ�nj� štrudle ost�vite d� se ohl�de.


