(KOTANYI

1881

Burger Bowl
@ 4o—-45Min @ D

Priprema

1 Zagrijte peénicu na 200 °C. Na lim obloZen papirom za pecenje prebacite

krumpir pa ga pecite prema uputama na pakiranju. Izvadite i posipajte
Kotanyi Spice up my Potato - Original zadinom.

Sastojci 4 Porcije 2 Zagrijte tavu s malo ulja pa dodajte meso, &e$njak, sol i papar i promije$ajte.

¢ = Kotanyi Produkte Nastavite prziti dok ne dobije lijepu boju i ne bude pe&eno.

500 g Mljevene junetine 3 Uzdjelici pomijesajte sastojke za umak. Zelenu salatu nareZite na trakice,

400 g Smrznutih krumpiriéa (i cherry rajéice prepolovite, a krastavce nareZite na ploske. Sir naribajte.
batata) L4 Udublji tanjur ili zdjelu dodajte peceni krumpir, toplo meso, povrée i sir.

1 Zlicica ¢ Cesnjak u granulama Prelijte pripremljenim burger umakom, posipajte Crispy Onionom i

1 Zligica @ Papar i sol posluzite.

1 Zlicica ¢ Potato - Original Style

1 Glavica zelene salate

(kristal ili puterica)

200 g Cherry rajéica

4 Kisela krastavca

100 g Naribanog cheddar sira

2 slice @ Crispy Onion - Przeni
luk

Za burger umak:

Lt Zlice Majoneze

1 Zlica Ketchupa

1 Zlicica Senfa

1 Zlicica ¢ Crispy Onion - Przeni
luk

1 Zlicica Soka od kiselih krastavaca




