Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

500 g Carne tocatd de vita

400 g Cartofi prajiti congelati
(sau cartofi dulci prajiti)

1 lingurita ¢ Usturoi granulat
Sare si piper

1lingurits @ Cartofi prajiti amestec
de asezonare

1 C&patana de salatd verde
(iceberg sau salata
creatd)

200 g Rosii cherry

4 Castraveti murati

1100 g Branza cheddar rasa

2 linguri Ceapa caramelizata

Pentru sosul de burger

4 linguri Maioneza

1 lingurd Ketchup

1 lingurita Mustar

1 lingurita Ceapa caramelizatd

1 lingurita Zeamad de la castravetii

murati

(KOTANYI

1881

Burger la farfurie
T —Min. @D

Pregatire

1 Preincalziti cuptorul la 200 °C. Asezati cartofii prajiti pe o tava tapetata cu

hartie de copt si coaceti conform instructiunilor de pe ambalaj. Scoateti-i
din cuptor si presarati-i cu Kotanyi Amestec pentru Cartofi Prajiti.

2 Incingeti o tigaie cu putin ulei, apoi adZugati carnea tocats, usturoiul, sarea

si piperul si amestecati bine. Pr&jiti padna cénd carnea este frumos rumenita
si bine patrunsa.

3 Intr-un bol mic, amestecati toate ingredientele pentru sos. Taiati salata

verde fasii, rosiile cherry in jumatati si castravetii murati felii. Radeti brénza
cheddar.

L4 Punetiintr-un bol incdpator sauintr-o farfurie adanca cartofii copti, carnea
calda, legumele si branza. Stropiti cu sosul de burger pregétit, presarati cu
Kotanyi Crispy Onion si serviti.



