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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

480 g F�schiertes, vom Rind

1 EL  Grill B�rbecue

2 Zwiebeln

20 ml Olivenöl

1 EL Br�uner Zucker

S�lz und Pfe�er

1 TL B�ls�mico-Essig

120 g Brie

50 g Rucol�

4 Burger-Brötchen

2 EL Butter

Burger mit k�r�mellisierten

Zwiebeln, Rucol� und Brie

40—45 Min

Zubereitung

1 Rinderh�ck mit Kot�nyi Grill B�rbecue Gewürz vermengen, in 4 P�tties

formen (etw�s größer �ls die Brötchen).

2 Zwiebeln in feine H�lbringe schneiden. In Olivenöl mit ½ TL S�lz 5 Minuten

�nschwitzen. Zucker zugeben und bei niedriger Hitze 20 Minuten

k�r�mellisieren. B�ls�mico zugeben, umrühren, beiseitestellen.

3 Grill �uf mittlere Hitze vorheizen, leicht ölen. P�tties 3–4 Minuten pro Seite

grillen.

4 Brötchen h�lbieren, mit Butter bestreichen und kurz �nrösten. 

Burger zus�mmensetzen: Brötchenboden, k�r�mellisierte Zwiebeln, Rucol�,

P�tty, Brie, Brötchendeckel. Mit Pommes servieren.


