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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom Velike r�jčice (volovsko

srce)

1 kom Češ�nj češnj�k�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

1 č�jn�

žličic�

Med�

1 kom Crvenog luk�

1 jušn� žlic� Med�

Ml T�mnog b�lz�mičnog

oct�

1 jušn� žlic�  Grill Smoked Mješ�vin�

Z�čin�

2 kom Sir z� roštilj

4 jušne žlice M�slinovog ulj�

1 š�k� M�tovilc�

1 kom Avok�do

1 kom M�li limun

Burger od r�jčice s grill�nim
sirom

30—35 Min

Priprem�

1 Z� „peciv�“ od r�jčice, r�jčicu n�režite vodor�vno. Izrežite srednji kom�d te

g� sitno n�režite n� kockice. Češnj�k sitno n�sjeck�jte.

2 Kockice r�jčice dobro izmiješ�jte s češnj�kom, m�lo soli, p�prom i jednom

žličicom med�. Crveni luk ogulite i n�režite n� kolutove. K�r�melizir�jte luk u

t�vi s 1 žlicom med� i degl�zir�jte t�mnim b�lz�mičnim octom.

3 S�d� pripremite m�rin�du z� pljesk�vice od sir�. Pomiješ�jte m�slinovo ulje s

1 žlicom Kot�nyi Grill Smoked mješ�vine z�čin� i r�vnomjerno r�sporedite po

pljesk�vic�m� od sir�. Sir pripremite n� roštilju ili u t�vi.

4 Prepolovite, izv�dite jezgru i izrežite �vok�do n� t�nke kriške i dod�jte mu

m�lo limunovog sok�.

5 Donju polovicu r�jčice prekrijte s�l�tom, �vok�dom i pljesk�vic�m� od sir�.

N� vrh dod�jte k�r�melizir�ni luk, st�vite gornji dio r�jčice i učvrstite

r�žnjem.

6 Burger od r�jčic� poslužite uz s�lsu od r�jčic� koju ste prethodno n�pr�vili.


