(KOTANYD)

Burger skleda
@ 4o—-45Min @ D

Priprava

1 Pecico segrejemo na 200 °C. Pomfri razporedimo po pekacu, obloZzenem s

papirjem za peko, in ga specemo po navodilih na embalazi. Pe¢enega
potresemo z zaéimbno mesanico Kotdnyi Kompir Original.

Sestavine 4 Porcije 2 V ponvi segrejemo malo olja, dodamo mleto govedino, &esen, sol in poper ter
¢ = Kotényi Produkte dobro premesamo. PraZimo, dokler meso lepo ne porjavi in je popolnoma
500 g Mletega govejega mesa peéeno.

400 g Zamrznjenega pomfrija 3V manjsi skledi zme$amo vse sestavine za omako. Solato narezemo na
oziroma pomfrija iz trakove, ¢eSnjeve paradiznike razpolovimo, kisle kumarice narezemo na
sladkega krompirja rezine, sir pa naribamo.

;"é;'(jana ¢ Cesen zmasti 4V globok kroznik ali skledo razporedimo pe&en pomfri, toplo govedino,

zelenjavo in sir. Prelijemo s pripravljeno burger omako, potresemo s

;;T:a Solin poper hrustljavo ¢ebulo in postrezemo.

1 ¢ajna ¢ Krompir Original,

Zlicka zaéimbna mesanica

1 Glava solate

200 g Ceénjevih paradiznikov

L Kisle kumarice

100 g Naribanega cedarja

2 Zlici ¢ Cebula ocvrta

Za burger omako:

L Zlice Majoneze

1 Zlice Kecapa

1 &ajna Gorgice

zlicka

1 &ajna ¢ Cebula ocvrta

Zlicka

1 ¢ajna Tekodine iz kozarca kislih
Zlicka kumaric




