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Burgonyagratin
@ 20—30Perc @
Elkészités

1 Melegitsd fel a siitét 180 fokra. Mosd meg és hamozd meg a burgonyét.

Szeleteld vékony szeletekre. A burgonyét tedd at egy nagy télba, add
hozza a zdldfliszeres siltkrumpli fliszerkeveréket, a f6z6tejszint, a tejet, 150

Osszetevsk 6 f6 részére g goudat és a parmezan felét, majd keverd &ssze.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Kend ki a tepsit vajjal. Rendezd el a burgonyét a tepsiben, és éntsd ra a

1.2 k talban maradt tejszin, tej és sajt keverékét. Fedd le alufélidval vagy feddvel,

.2 kg Burgonya
és tedd a siitébe.

1.5 ek ¢ Zsldfiszeres

siiltkrumpli fiszerkeverék 3 Sisd a burgonyét 30-40 percig. Vedd ki, tavolitsd el a féliat vagy a fedét, és

200 ml Tejszin szérd meg a maradék gouda- és parmezan sajttal. Tedd vissza a siit8be, és
slisd tovabb 10 percig. Vedd ki, hagyd hdilni 5 percig, és talald.

100 ml Tej

200 g Gouda reszelve

509 Parmezan reszelve

20g Vaj




