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Burgonyas péréhagymaleves
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Elkészités

1 Hamozd meg a hagymét, és vagd apré kockékra. Mosd meg a

poréhagymat, és vagd szeletekre.

2 Hamozd meg a burgonyéat, és vagd apré kockakra.

OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

3 Egy serpenydbben melegitsd fel a vajat, és dinszteld meg benne a hagymat.
Add hozzé a péréhagymat és a burgonyéat, és ugyanigy parold meg. Add

50 g Vaj hozzé a parazsburgonya fliszerkeveréket, és révid ideig parold, majd oltsd le
1fej Hagyma a fehérborral.
3ek ¢ Kénnyi Konyha - 4  Ontsd hozzé a z6ldséglevest, és f6zd legalabb 15 percig, amig a burgonya

Parazsburgonya megpuhul.

fliszerkeverék .

5 Add hozza a tejszinhabot, és botmixerrel plrésitsd finomra. Izesitsd séval és
250¢g Burgonya fézve
borssal.
125 ml Szaraz fehérbor
700 ml Zoldségalaplé . o z
coaiap TIPP: Tipp: Hogy elkerlld a felesleges stresszt a nagy estén, a levest

200 ml Tejszin kdnnyedén elkészitheted el6z6 este.
1 ek ¢ Tengeri sé, durva
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