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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� oko 1 kg kol�čić�

240 g M�sl�c�

150 g Šećer� u pr�hu

130 g Lješnj�k�, mljevenih

250 g Br�šn�, pirovog

5 g  Klinčić mljeveni

5 g  Cimet mljeveni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Z� gl�zuru

80 g Žum�njk� (oko 4 kom)

60 g Vode

360 g Šećer� u pr�hu

Butterbrote – prhki mirisni
kol�čići

30—45 Min

Priprem�

1 Umijesite m�sl�c sobne temper�ture s� šećerom u pr�hu, lješnj�cim�,

pirovim br�šnom, Kot�nyi cimetom, mljevenim klinčićem i morskom soli k�ko

biste dobili tijesto.

2 Tijesto hl�dite n�jm�nje 1 – 2 s�t�.

3 Z�tim r�zv�lj�jte tijesto n� debljinu od približno 3 mm i izrežite g� okruglim

k�lupom z� kekse (približnog promjer� 6 cm).

4 Prepolovite ih i st�vite n� obloženi lim z� pečenje i pecite 7 – 8 minut� n�

180 °C u prethodno z�grij�noj pećnici.

5 Z� gl�zuru tucite žum�njke, vodu i šećer u pr�hu dok se ne z�pjene.

6 Gl�zuru r�sporedite n� ohl�đene kol�čiće i ost�vite d� se osuši preko noći.


