Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

250 g Kuhanih kestena

6 jusnih Kave

Zlica

50¢g Secera

150 ml Vode

1 ¢ajna ¢ Kardamom mljeveni

Zlicica

2 Cajne ¢ Bio Cimet mljeveni

Zlicice

1 kom ¢ Vanilija Bourbon cijeli
Stapic

100 ml Vrhnja za $lag

240 ml Vruéeg mlijeka

1 prstohvat ¢ Salted Caramel

(KOTANYI

1881

Caffe Latte od kestena
@ 15—20 Min @ P

Priprema

1 Prvo prokuhajte malo vode, a zatim umijesajte Secer i dobro promijesajte.
Dobiveni Sec¢erni sirup skinite sa Stednjak i pustite da se ohladi.

2 Kuhani kesten zgnjecite s vilicom. Pomijesajte pire od kestena sa Se¢ernim
sirupom i jezgrom iz mahune vanilije, cimetom i kardamomom. Sve zajedno
dobro propasirajte, procijedite i ostavite sirup sa strane.

3 Slag istucite u &vrsti snijeg i skuhajte kavu za 4 osobe/3alice. Pjenasto
izradite toplo mlijeko.

L4 U svaku Salicu kave ulijte 4 Zli¢ice sirupa od kestena, pjenasto mlijeko i $lag.
Zadinite s prstohvatom Salted Caramele.



