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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

250 g Kuh�nih kesten�

6 jušnih

žlic�

K�ve

50 g Šećer�

150 ml Vode

1 č�jn�

žličic�
 K�rd�mom mljeveni

2 č�jne

žličice
 Bio Cimet mljeveni

1 kom  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

100 ml Vrhnj� z� šl�g

240 ml Vrućeg mlijek�

1 prstohv�t  S�lted C�r�mel

C��e L�tte od kesten�
15—20 Min

Priprem�

1 Prvo prokuh�jte m�lo vode, � z�tim umiješ�jte šećer i dobro promiješ�jte.

Dobiveni šećerni sirup skinite s� štednj�k i pustite d� se ohl�di.

2 Kuh�ni kesten zgnječite s vilicom. Pomiješ�jte pire od kesten� s� šećernim

sirupom i jezgrom iz m�hune v�nilije, cimetom i k�rd�momom. Sve z�jedno

dobro prop�sir�jte, procijedite i ost�vite sirup s� str�ne.

3 Šl�g istucite u čvrsti snijeg i skuh�jte k�vu z� 4 osobe/š�lice. Pjen�sto

izr�dite toplo mlijeko.

4 U sv�ku š�licu k�ve ulijte 4 žličice sirup� od kesten�, pjen�sto mlijeko i šl�g.

Z�činite s prstohv�tom S�lted C�r�mele.


