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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� testo

170 g M�sl�

100 g Sl�dkorj� v pr�hu

2 Rumenj�k�

2 Belj�k�

40 g Fino mleteg� sl�dkorj�

170 g Rozin

50 g K�ndir�nih koščkov

pom�r�nčne lupinice

50 g K�ndir�nih koščkov

limonine lupinice

70 g K�ndir�nih češenj

200 g Gl�dke moke

1 vrečk�  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

10 g  Limonin� lupinic�

n�rez�n�

 Morsk� sol jodir�n�

Z� preliv

120 g Temne čokol�de z�

kuh�nje

Z� pripr�vo pek�č�

Stopljeno m�slo

Gl�dk� mok�

Č�jni trikotniki
60—70 Min

Pripr�v�

1 Dv� podolgov�t� pek�č� n�m�žite s stopljenim m�slom in potresite z moko.

2 Rozine, k�ndir�no pom�r�nčno lupinico, k�ndir�no limonino lupinico ter

k�ndir�ne češnje n�seklj�jte n� m�jhne koščke in n�to zmeš�jte s presej�no

moko.

3 Zmeš�jte m�slo, sl�dkor v pr�hu, bourbon v�nilijev sl�dkor in limonino

lupinico. Med meš�njem postopom� dod�j�jte rumenj�k.

4 Belj�ke stepite s sl�dkorjem v pr�hu in soljo.

5 Zmeš�jte meso s s�djem ter m�so z m�slom, n�to p� dod�jte še stepen

belj�k.

6 Z meš�nico n�polnite pek�č� do 3/4 in por�vn�jte vrh.

7 Pecite približno 45 minut pri 170 °C, n�to topel biskvite odstr�nite iz pek�č�,

d�jte g� rešetke ter pustite d� se ohl�di.

8 N� koncu stopite 2/3 čokol�de, preost�lo 1/3 p� r�zdrobite n� m�jhne

koščke in vmeš�jte v stopljeno čokol�do. Meš�jte, dokler vse grudice ne

izginejo.

9 Čokol�do n�m�žite n� vse str�ni biskvit� in g� n�režite n� rezine, široke

približno 1,5 cm.

NAMIG:  1 kg test� z�došč� z� približno 60 rezin.
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